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Resumo

Uma das diretrizes do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) destaca a
importancia da oferta de alimentos seguros para os alunos atendidos. A seguranca dos
alimentos estd relacionada ao controle de todos os processos que possam garantir que
o alimento ndo ird causar mal d saude daquele que o consome. Neste sentido, destaca-
se as Boas Praticas de Fabricacdo de alimentos, como forma de garantir a producdo de
alimentos seguros em Unidade de Alimentacdo e Nutricdo, prevenindo a ocorréncia de
doencas fransmitidas pelos alimentos. O estudo teve por objetivo avaliar em que grau
de risco sanitdrio se encontravam as Unidades de Alimentacdo e Nutricdo do Colégio
Pedro Il, em relacdo aos padroes de Boas Prdticas de Fabricacdo de alimentos. O
instrumento de avaliagdo utilizado foi uma lista de verificacdo j& validada, composta
por 112 indicadores divididos em seis blocos, 34 sub-blocos. Os resultados evidenciaram,
enfre outros pontos, que a maioria das Unidades de Alimentacdo e Nutricdo
apresentaram grau de risco sanitario regular. Concluiu-se que muito j& foi realizado para
a melhoria das Unidades de Alimentacdo e Nufricdo e que hd execucdo das Boas
Prdticas denfro da realidade de cada campus. Porém, as condicdes higiénico-sanitdrias
ainda precisam melhorar e € essencial o apoio da Administracdo.
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